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Caiet de sarcini :
privind atribuirea contractului de Servicii de catering — preparare, furnizare si distributie
pachete alimentare- pentru prescolarii si elevii care frecventeazi invatimantul preuniversitar
in Scoala Gimnaziali ,,Corneliu Miclosi” Covisant in cadrul Programului national ,,Masa
sanatoasa” in anul 2026

Finantarea se realizeazi prin Programului national ,Masa sanatoasa” in anul 2026,
reglementat prin HG nr.1171/2025.

COD CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Comuna Covisént intentioneazi si incheie un contract pe o perioada de 106 zile (04.05.2026
- 22.12.2026) pentru prestari de servicii de catering — preparare, furnizare si distributie pachete
alimentare- pentru prescolarii si elevii care frecventeazi invitimantul preuniversitar in Scoala
Gimnaziali ,,Corneliu Miclosi” Covisint in cadrul Programului national ,,Masa sanatoasa” in
anul 2026.

Descrierea serviciului de catering

Prestatorul trebuie si asigure zilnic prepararea si distributia pachetelor alimentare pentru
prescolarii i elevii care frecventeaza invagdmantul preuniversitar in Scoala Gimnaziala ,»Corneliu
Miclosi” Covasant, respectand principiile unei alimentatii rationale, respectiv:

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sindtoasd in unititile de invatdmant
preuniversitar;

- Ordinul ministrului sanatatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentalii sandtoase pentru copii si adolescenli in unitilile de invalamant
preuniversitar, cu modificarile si completdrile ulterioare

- OM.S. nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sandtoase pentru copii si adolescenti;

- OMS 1955/1995 pentru aprobarea Normelor de igiend privind unititile pentru
ocrotirea, educarea si instruirea copiilor si tinerilor (*actualizat*);

- H.G.nr. 1.171/2026 privind instituirea Programului national ,,Masi sanatoasi” in
anul 2026;

- Ordinul ministrului educatiei si cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii
rurale nr. 7.111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului
educatiei §i cercetdrii si al ministrului agriculturii si dezvoltirii rurale nr.
3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitdilor de invdtamant preuniversitar
incluse in Programul national ,,Masi sinitoasd” in anul 2025;
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- Ordinul nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanatoase pentru copii si adolescenti;

- Ordinul nr. 1.456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiena din unitatile pentru
ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor;

- Regulamentului (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului
din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor
agricole si de abrogare a regulamentelor (CEE) nr.922/72, (CEE) nr.234/79, (CE)
nr. 1037/2001 si (CE) nr.1234/2007 ale Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr.852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din
29 aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din
29 aprilie 2004 privind normele specifice de igiena care se aplica alimentelor de
origine animald, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 679/2016 privind protectia persoanelor fizice in ceea ce
priveste prelucrarea datelor cu caracter personal si privind libera circulatic a
acestor date si de abrogare a Directivei 95/46/CE (Regulamentul general privind
protectia datelor) (Text cu relevanta pentru SEE);

- Produsele distribuite vor respecta ceringele prevazute de Regulamentul (UE) nr.
1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011
privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de
modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE
a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr.
608/2004 al Comisiei.

Prestatorul trebuie sa asigure prepararea si distribuirea pachetelor alimentare pentru un
numiir de 146 copii cu varste intre 2 ¥ (2 ani si jumitate) ani si maxim 15 ani, numarul acestora
variind in functie de prezenta zilnica.

Totodata ofertantul are obligatia de a asigura prepararea §i distribuirea pachetelor alimentare
pentru cop111 cu cerinte alimentare speciale (fard niciun fel de carne, fara miere de albine, fard carne
de porc si iepure, fard rosii si lapte de caprd, fara lactate, vegetarlem s.a.), in functie de solicitarea
scrisd a personalului spec1ah7at din cadrul unitatii de invatdmant i in baza meniului special alcétuit
de catre acesta, dupd cum urmeaza:

- 138 pachete fara restrictii;

- 1 pachete alimentar fard carne de porc - gradinita;

- 2 pachete alimentare fara carne de porc — ciclu primar;

- 2 pachete alimentare fard rosii — ciclu primar;

- 2 pachete alimentare fard rosii — ciclu gimnazial;

- 1 pachete alimentar fara carne de curcan — ciclu gimnazial.

Mentionam ci intrd in atributiile furnizorului de distribuire a hranei calde la toate structurile
care apartin Scolii Gimnaziale ,,C.Miclosi Covasant, dupd cum urmeaza:

1. SCOALA GIMNAZIALA ,,Corneliu Miclosi” — Comuna Covisént, sat Covisant, nr.

28, jud. Arad: 146 pachete alimentare

- 138 de pachete alimentare fara restrictii;

- 1 pachete alimentar fara carne de porc - gradinifa;

- 2 pachete alimentare fara carne de porc — ciclu primar;

- 2 pachete alimentare fara rosii — ciclu primar;

- 2 pachete alimentare fard rosii — ciclu gimnazial,

- 1 pachete alimentar fard carne de curcan — ciclu gimnazial.
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Prestatorul va asigura cel pufin 2 variante de pachete alimentare saptimaénal si se vor livra
alternativ pe parcursul a doua saptaméni. Prestatorul nu are dreptul de a repeta pachetele furnizate pe
parcursul aceleasi sdptamani.

in cazul in care, in perioada de derulare a contractului vor aparea copii din grupele speciale de
consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte probleme de natura medicali - se
va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist, in acelasi cost ofertat. Tipul de pachet
alimentar de regim si cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare unitate si elev.

Pachetul alimentar este pastrat, pana la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate
conditiile de manipulare i depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in
vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poata fi monitorizate si
controlate.

Unitatile care produc, prepard, transportd si distribuie alimente in cadrul PNMS sunt supuse
controalelor sanitar- veterinare §i pentru siguranta alimentelor, efectuate de catre personalul de
specialitate din cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv
a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2017/625 al
Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte
activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislaliei privind alimentele si furajele, a
normelor privind sdnitatea si bunastarea animalelor, sanitatea plantelor si produsele de protectie a
plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr.
1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si (UE)
2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE)
nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si
2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004
ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE,
90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE
a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Suportul alimentar trebuie livrat in porfii individuale, in ambalaje alimentare care si respecte
legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzator.

Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) valoare materii prime,
b) servicii de preparare a hranei si
¢) servicii de transport.

Specificatii tehnice pachet alimentar:

- produse de panificatie din faina integrald — paine feliata sau batoane/chifle — 80 g — maximum
50% din greutatea totald a pachetului,

- produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g — minimum 25% din greutatea totala
a pachetului si

- legume — rosii, castraveli, salatd sau alte produse similare — 40 g — maximum 25% din
greutatea totald a pachetului.

- La acestea se va adduga un fruct.

Criteriul de atribuire va fi “Cel mai bun raport calitate — pret”, autoritatea contractanta urmarind
atribuirea ofertei care prezinta pretul ofertat cel mai scazut, conform prefederilor art. 187 alin. 3 lit.
a) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

Componenta financiara:
Pretul ofertei P1 40% - 40 puncte
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
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b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) =
(Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Componenta tehnica:

1. Distanta de la locul de productie pinid la locul de consum/mediul de transport

prietenos 20% - 20 puncte

Se atribuie un numar maxim de puncte pentru distanta cea mai scurta dintre locul de productie pana
la locul de consum (locatia de livrare).
Pentru restul distantelor, punctajul se acorda proportional.
Pdist = dist min/dist ofertata x X puncte
Ofertantul va prezenta informatii cu privire la distanta si ruta/rutele pe care o va/le va parcurge intre
locul de productie si locul de consum.
Se puncteaza cu punctaj maxim cea mai scurta distanta de livrare de la zona de productie la locatiile
care apartin Scolii Gimnaziale ,,C.Miclosi” Covésant.
Noti: Utilizarea factorului vizeaza produsele ce se consuma in stare proaspata (carne, oud, produse
lactate), precum si fructele si legumele sezoniere.

2. Capacitatea de inlocuire a produselor livrate si receptionate ca fiind
necorespunzatoare
Punctaj maxim 20% - 20 puncte
Se accepta un termen de inlocuire a produselor receptionate constatate ca fiind necorespunzétoare in
termen de maxim 30 de minute (oferta care prezintd un timp de inlocuire de peste 30 de minute, va fi
respinsi) un timp ofertat sub 20 de minute nu va fi punctat suplimentar.
Algoritm de clacul: Capacitatea de inlocuire a produselor livrate §i receptionate constatate ca
fiind necorespunzatoare se va exprima in minute.
Punctajul se acorda astfel:
- pentru timpul minim ofertat se va acorda punctajul maxim alocat;
- pentru celelalte termene ofertate punctajul T(n) se calculeaza proportional, astfel: T(n)=(timpul
minim ofertat/Timp n) x punctaj maxim alocat.

3. Procentul alocat din suma disponibili per beneficiar pentru achiztia materiei prime
Punctaj maxim 20% - 20 puncte

Algoritm de calcul:

- ofertei care alocd cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar pentru achizifia
materiei prime se acorda 0 puncte

- ofertei care alocd cel putin 45% din suma disponibild per beneficiar pentru achizifia
materiei prime se acorda 10 puncte

- ofertie care aloca cel putin 50% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia
materiei prime se acordd 20 puncte.

- Precizim c toate gramajele previzute in dachetele alimentare sunt gramajele produselor
finite.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura ca pe durata transportului
pana la livrare, produsele sunt mentinute in conditii de temperatura care sd nu permitd multiplicarea
microorganismelor. Dacd hrana nu este servitd in unitdtile de invafdmant preuniversitar intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, aceasta este pastrata pana la servire in spatii amenajate In care
sunt asigurate conditii de manipulare si depozitare indicate de producétor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa
la cursuri in unitatea de invatdimant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.
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La cererea motivatd a elevului major, respectiv a parintilor/reprezentantului legal/ocrotitorului
legal al prescolarului ori elevului minor, formulata in scris si insolitd, dupa caz, de un document
justificativ, inregistratd la secretariatul unitatii de invatdmaént, prescolarii si elevii care, din
considerente de naturd medicald sau religioasd au restrictii alimentare, beneficiaza de masa sénétoasa
adecvatd situatiei acestora.

Sunt interzise alimentele cu continut crescut de grasimi, zahar, sare sau calorii (Legea
123/2008 si Ordin 541/2025), precum si alimentele neambalate (la vrac) sau neetichetate (HG
106/2002 privind etichetarea alimentelor), congelate, semipreparate.

Personalul de specialitate din cadrul unitatilor de invatdmant vor avea obligatia si dreptul de
a urmdri §i verifica prepararea si distribuirea alimentelor pe tot parcursul desfasurdrii acestor
activitafi. In cazul in care se constatd abateri ce pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sdnatate a copiilor, personalul de specialitate vor avea dreptul si opreascd distribuirea pachetelor
alimentare, iar prestatorul va fi obligat s inlocuiasca alimentele sau pachetele alimentare in cauzi cu
altele corespunzatoare, in termen de 30 de minute, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.

Comanda pentru numarul de pachete alimentare ce vor trebui preparate, distribuite si servite
se va face zilnic pand la ora 08:30 din ziua in curs. Comanda se va face de citre personalul din cadrul
fiecdrei unitdfi de Invatdmant sau in functie de situatie, de citre persoana desemnati de acesta.
Furnizarea pachetelor alimentare pentru unitatile de invatdmant care au program dupd-amiazi,
furnizarea se va realiza la ora 12:00, daci este cazul.

Prepararea si distribuirea pachetelor alimentare se va face 5 zile pe siptimana, de luni pana
vineri, cu exceptia zilelor libere, a sarbatorilor legale in vigoare si a perioadelor de vacantd, conform
tabelului de mai jos:

Calendarul anului scolar 2025-2026 pentru judetul Arad
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Art. 2 (1) Anul scolar 2026-2027 se structureaza. pe intervale de cursuri si intervale de vacanta. astfel:

a) intervale de cursuri:

- de [uni. 7 septembrie 2026, pana vineri. 23 octombrie 2026:

- de luni. 2 noiembrie 2026. pana marti. 22 decembrie 2026:

- de luni. 11 ianuarie 2027, pana vineri. 19 februarie 2027 sau vineri. 26 februarie 2027, dupa caz. la decizia
inspectoratelor scolare jucdetene/al municipiului Bucuresti. in urma consultarilor cu beneficiarii primari ai
educatiei. cu parintit/reprezentantii legali ai acestora si cu cadrele didactice. realizate la nivelul umtatilor de
invatamant: '

- de luni. 1 martie 2027 sau luni. 8 martie 2027, la decizia inspectoratelor scolare judetene’al municipiului
Bucuresti. dupd caz. pana viner1. 23 aprilie 2027;

- dle miercuri, 5 mat 2027 pand vineri. 18 iunie 2027:

b) intervale de vacanta:

- de sambata. 24 octombrie 2026, pana duminica. | noiembrie 2026:

- de miercuri. 23 decembrie 2026. pand duminica. 10 ianuarte 2027:

- 0 sdptamana. la decizia inspectoratelor scolare judetene’al municipiului Bucuresti. in pertoada 22 februarie
- 7 martie 2027:

- de sambata. 24 aprilie 2027, pana marti. 4 mai 2027

- de sambata. 19 wmie 2027, pana duminica. S septembrie 2027,

Numarul portiilor de suport alimentar se distribuie zilnic in functie de numarul de prescolari
si elevi prezenti la cursuri. Numaérul de prescolari si elevi se comunicé prestatorului de serviciu pana
la maxim ora 8:30, de cétre conducerea scolii, sau imputernicitul acesteia.

Livrarea pachetelor se se va face zilnic pand cel tarziu la ora 10.00.

Distributia se va face In ambalaje (ambalaje autorizate legal, sigilate individual si servetel
fiecare pachet).

Propunerea tehnicd (cerinte impuse de autoritatea contractanti)

A. Cerinte specifice privind prepararea suportului alimentare:

- prestatorul va asigura transportul si distributia zilnica la fiecare dintre unitatile de invatamant
din Comuna Covésant, la locatia indicatad de cétre reprezentantul unitatii de invatamant.

- prestatorul trebuie sa asigure prepararea pachetelor alimentare in spatii autorizate si sa faca
dovada detinerii Autorizatiei de functionare DSVSA pentru activitatea de catering;

- prestatorul trebuie sa asigure prepararea pachetelor alimentare din produse agroalimentare
de cea mai buni calitate, Insotite obligatoriu de certificate de calitate si sanitar — veterinare;

- produsele folosite la prepararea hranei trebuie sa fie proaspete si de cea mai buna calitate.
Fructele trebuie s fie crude, nealterate; nu se permite inlocuirea fructelor/legumelor cu produse
semipreparate sau inlocuitori;

- produsele alimentare folosite trebuie s@ respecte particularitdtile copiilor, beneficiari ai
unitétilor de invatdmant, respectiv: capacitate de masticatie redusa, risc de inec crescut, intolerantd
alimentara crescuta, capacitate digestiva redusa pentru hrana condimentata (ex: nu se va furniza paine
cu seminte cerealiere, legume tiiate bucafi mari);

- se recomanda ca hrana si fie distribuita la max. 60 de minute de la preparare, dar nu mai
tarziu de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri;

- excludem categoric folosirea produselor concentrate, bazelor pentru mancéruri in prepararea
hranei pentru copii;

- zilnic, o probd din pachetele alimentare preparate si furnizate de la fiecare tip de pachet
alimentar, va fi pastrata in frigider timp de 48 ore. De asemenea, pachetele alimentare vor fi verificate
obligatoriu de catre coordonatorul unitatii de invatdmant si asistentul medical - dacd este cazul. Avizul
acestora va fi pe documentul de distributie.

B. Cerinte specifice privind transportul si distribuirea suportului alimentar:

- transportul si distribuirea hranei se va face de cétre prestator, cu mijloace de transport
autorizate sanitar veterinar conform Ordinului nr. 57 /2010 (*actualizat*) pentru aprobarea Normei
sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitard veterinard a unitdtilor care produc,
proceseazd, depoziteazd, transportd si/sau distribuie produse de origine animald;

- mijloacele de transport si recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei, conform normelor
epidemiologice in vigoare;

Page 6 of 10



- pe parcursul derularii contractului, prestatorul are obligatia de a mentine curate i in bund
stare de functionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea contractului, astfel incét produsele sa fie
protejate Impotriva contaminarii.

- toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate si transportate vor fi protejate
impotriva oriciror contamindri probabile care ar face alimentele improprii consumului uman,
periclitdrii sanitatii sau contaminarii. In particular, alimentele trebuie amplasate si protejate astfel
incét s se elimine riscul contamindrii.

Produsele alimentare preparate cu probabilitate de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi, care sa nu prezinte
risc pentru sinétate;

- predarea si receptia pachetelor alimentare se va face in fiecare unitate de invatdmant sub
supravegherea asistentului medical/coordonator unitate de Invitdmant care va consemna aspectul
cantitativ si calitativ al alimentelor Intr-un registru;

- in vederea rezolvarii problemelor curente si evitarii unor disfunctionalitati, prestatorul va
numi o persoand cu responsabilitédti operative care va prelua zilnic eventualele solicitdri din partea
unitatilor de invatamant;

- prestatorul trebuie sa constituie stocuri de sigurantd constidnd in alimente si materiale de
resortul hrénirii, la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de legislatia in vigoare, pentru a
preintdmpina Intreruperea procesului de preparare a pachetelor alimentare;

- produsele aprovizionate vor fi insotite de documente legale prevazute de legislatia in vigoare
(facturi fiscale, aviz de iInsofire a marfii, avize, certificate sanitar veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate);

- prestatorul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare previzute de actele normative in
vigoare si de reglementdrile in vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare,
respectiv pentru distributia pachetelor alimentare;

- prestatorul trebuie sd intocmeasca cantitativ-valoric documentele legale (note de distributie,
bonuri de predare-transfer, restituire, bonuri de repartitie-distributie) pentru distribuirea produselor
agroalimentare si a altor bunuri ce intrd in consum;

- prestatorul trebuie sd asigure respectarea de citre angajatii proprii a regulilor de ordine
interioard prevazute in regulamentul intern al unitiii de invitdmant;

- prestatorul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de catre persoane abilitate:
personal de specialitate, conducerea Comunei Covasang etc. Toate controalele vor fi efectuate in
prezenta reprezentanfilor societaii care vor semna alaturi de cei din unitatea de Invatdmant, ,,Procesul
verbal de control §i constatare a conditiilor de preparare a mesei calde”;

- prestatorul trebuie si rezolve in termen de maxim 30 de minute sesizirile si reclamatiile
personalului de specialitate cu privire la deficientele constatate in derularea serviciului, precum si
inlocuirea pachetului fara alte costuri suplimentare pentru achizitor/unitatea de invatamant;

- prestatorul trebuie sd execute la termenele legale si ori de céte ori este nevoie verificarile
metrologice ale aparatelor de masura si control utilizate pentru cantirire.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie trebuie livrate in portii individuale, in ambalaje
alimentare care sa respecte legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate
corespunzator, insotite de tacdmuri de unica folosinta care permit consumul in conditii optime de
igiena.
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Ambalare, etichetare, marcare

- In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele cerinte: informatiile inscrise pe etichete trebuie s
respecte cerintele prevazute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea
consumatorilor si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”

C. Cerinte privind capacitatea tehnica si profesionala a prestatorului:

- prestatorul trebuie sa asigure personalul de specialitate necesar executdrii prestatiei in
conformitate cu propunerea tehnica;

- personalul prestatorului care lucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale
la zi si sa respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare ;

- normele de protectia muncii, de prevenire si stingerea incendiilor, precum si cele de protectia
mediului sunt cele prevéazute de legislatia in vigoare. Informatiile suplimentare pot fi obtinute de cétre
prestator de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Inspectoratul pentru Situatii de Urgenta al judefului
Arad si Agentia de Protectie a Mediului;

- In situatia in care personalul angajat uzeaza de dreptul la greva, prestatorul trebuie s asigure
desfasurarea activitatii de preparare si distribuire a suportului alimentar;

- nu se vor distribui pachete alimentare fara avizul personalului de specialitate si al
coordonatorului unitatii de invatdmant;

- cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi deduse din facturi. In situatia
in care prestatorul nu remediaza deficienfele constatate de cétre autoritatea contractantd, se aduce la
cunostintd in scris prestatorului termenul limitd de remediere, iar in caz contrar se declanseaza
procedura de reziliere a contractului cu toate consecinfele ce decurg din aceasta;

Consideratii privind realizarea propunerii financiare:
Oferta se va depune pentru un numir mediu de copii estimat de 146 copii /zi pentru 106

zile,
Durata contractului va fi pana la data de 22.12.2026, cu posibilitatea de prelungire prin act

aditional cu acordul pértilor.

Valoarea totald a contractului va cuprinde valoarea totala in lei farda TVA ofertatd pentru
serviciile de catering.

Cantititile estimate ce ar putea face obiectul contractului:

Cantitatea estimatd: 146 pachete alimentare/zi x 106 zile = 15.476,00 pachete alimentare.

Oferta financiara va fi alcatuita din:

- pretul pentru alocatia zilnica de hrande /copil/zi este in cuantum de 14,86 lei cu TVA,
respectiv 16,50 lei cu TV A inclus si include distributia.

Oferta financiard va fi intocmita la preturi si valori fara si cu TVA.

Preturile/tarifele unitare pot avea maxim doud zecimale.

VALOAREA ESTIMATIVA PENTRU CANTITATEA ESTIMATA (pentru 503
copii/zi):

Valoarea estimativi a contractului
(146 copii/zi x 106 zile) =
15.476 portii masi caldi zilnice

Cu TVA inclus Fara TVA

Denumire
produs/servicii

Pachete alimentare o o . o o .
16,50 lei/zi/copil 146 copii/zi x16,50 lei/zi/copil 146 copii/zi x 14,86 lei/zi/copil

(cu TVA 11% inclus) x 106 zile = 255.354,00 lei x 106 zile = 299.973,36 lei
0
TOTAL (lei) 255.354,00 229.973,36
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Facturarea lunard se va face in funcfie de numdrul de portii, in functie de prezenta zilnica a
copiilor in unmitétile de invatdmant.

Actualizarea prefului se va putea face doar in functie de modificarile legislative care vor
aparea in legéturd cu nivelul alocatiei — masa caldd/copil, cu conditia existentei bugetului alocat in
acest scop.

Nota: Produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar
veterinar §i pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate pani la servire in unitafile de invatdmant
preuniversitar fn conditii igienico-sanitare si siguranta alimentelor, cu respectarea legislatiei in
vigoare. Produsele alimentare trebuie insotite de paine, muraturi/legume proaspete si ustensile sigilate
necesare consumului, care permit consumul in conditii optime de igien.

D. REDACTAREA OFERTEI

Ofertele vor fi insotite de certificate sau alte asemenea documente, precum si de oricare din
informatiile pe care ofertantul le considerd necesare pentru evaluarea corespunzdtoare a propunerii
tehnice.

Oferta va contine urmitoarele documente:

1. Documente de calificare,

2. Propunerea tehnica,

3. Propunerea financiara.

1. Documente de calificare solicitate prestatorului

- CUIL

- Certificat ONRC din care si rezulte obiectul de activitate — servicii de catering si distribuire a
alimentelor - al operatorului economic;

- Autorizatie de functionare DSVSA pentru activitatea de catering;

- Dovada autorizdrii sanitar-veterinare a mijlocului/mijloacelor de transport utilizat pentru
distributia pachetelor alimentare;

- Certificat de absolvire norme fundamentale de igiena sau echivalent pentru persoanele angajate
in producerea si distributia produselor alimentare emise de organisme acreditate;

2. Propunerea tehnica

Propunerea tehnica va fi elaborata astfel incat sa rezulte ca sunt indeplinite in totalitate cerintele
aferente caietului de sarcini, se va completa Formularul nr.1 si Anexa.

Totodatd, va cuprinde lista cu cele 2 variante de pachete alimentare sdptdmanal pe care
prestatorul are capacitatea sa le asigure pe perioada de derulare a contractului, in concordanta cu
cerintele mentionate in specificatiile tehnice.

Se va descrie continutul pachetului alimentar propus, indicandu-se procentele si gramajele.

Ofertantii vor prezenta o declaraie pe propria raspundere, prin care se angajeaza ca in pregitirea
ofertei §i pe parcursul executdrii contractului vor respecta cerintele specifice privind reglementirile
din domeniul raporturilor de munca, social si protectiei mediului.

Se vor furniza, cu titlu de exemplu:
1) Sandvici cu sunca de pui, legume ( salatd, varzi) si un mir, ce va contine:
- 80 grame paine (baton sau chifla)
- 40 grame sunca de pui
- 40 grame legume
- | méar

2) Sandvici cu sunci si cascaval, legume (silata verde, ardei gras) si un mar, ce va contine:
- 80 grame péine

- 20 grame sunca

- 20 grame cascaval
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- 40 grame legume
- 1 mar

3) Sandvici cu snitel de pui, legume ( salatd verde, ardei gras) si un mr, ce va contine:
- 80 grame péine (baton sau chifla)

- 40 grame snitel de pui

- 40 grame legume

- 1 mar

3. Propunerea financiara
Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per pachet alimentar, pe urmatoarele
categorii:
- valoare materii prime;
- servicii de preparare a hranei si
- servicii de transport.

E. DESCHIDEREA OFERTELOR

Autoritatea contractantd are obligatia de a deschide ofertele si, dupa caz, alte documente prezentate
de participanti la data, ora si locul indicat in invitatia de participare.

Oferta depusa dupia data si ora limita de depunere a ofertelor sau la o alt adresa decét cea precizatd
in invitatia de participare se returneaza faré a fi deschisa operatorului economic care a depus-o.
Sedinta de deschidere se finalizeaza printr-un proces verbal semnat de membrii comisiei de evaluare
a ofertelor 1n care se consemneazd modul de desfasurare a sedintei respective, aspectele formale
constatate la deschiderea ofertelor, elemente principale ale fiecérei oferte, consemnéndu-se totodata
lista documentelor depuse de fiecare operator economic in parte.

Orice decizie cu privire la calificarea ofertantilor sau, dupa caz, cu privire la evaluarea ofertelor se
adopta de cétre comisia de evaluare a ofertelor in cadrul unor sedinte ulterioare sedintei de deschidere
a ofertelor.
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